
 

MENU DE LA SAINT SYLVESTRE
NEW YEAR’S EVE MENU
 
AMUSE-BOUCHE – APETIZER
Tacos de thon & caviar
Tuna tacos & caviar
 
ENTRÉE AU CHOIX – STARTER TO CHOOSE
Carpaccio de saint jacques, gelée yuzu, sauce soja poivré 
Scallops carpaccio, yuzu jelly, black pepper soy sauce
 
Artichauts grillés, miso à la pomme, truffe noire (v)
Grilled artichoke, apple miso, black truffle (v)
 
Tataki de bœuf wagyu, jus de truffe & truffe noire
Wagyu beef tataki, black truffle ponzu and truffle
 
PLAT AU CHOIX – MAIN COURSE TO CHOOSE
Homard roti au beurre shiso
Whole roasted lobster with shiso butter
 
Hotpot de champignons, bisque de shiitake, beurre végétal & truffe noire
Mushrooms hotpot, shiitake bisque, vegan butter & truffle
 
Faux filet de boeuf Wagyu argentin, marbling 5, mayo truffe et ponzu chili, truffe noire
Argentinian Wagyu beef sirloin MS5, truffle mayo and chili ponzu, black truffle

 
ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX – SIDE TO CHOOSE
Pomme de terre  rotie au beurre de truffe & ciboulette 
Whole roasted potato, truffle butter, spring onion and daikon
 
Aubergine miso
Miso eggplant
 
Riz blanc & furikake (v)
White rice & furikake (v)

 

  



 
PRÉ-DESSERT – PRE-DESSERT
Sorbet agrume, saké junmai ginjo
Citrus sorbet with junmai ginjo saké

 
DESSERT PIERRE HERMÉ AU CHOIX – DESSERT TO CHOOSE
2000 Feuilles
Pâte feuilletée caramélisée, praliné feuilleté, crème de mousseline au praliné
Two Thousand Leaves Flaky caramelized puff pastry crust, crispy praliné with hazelnuts, praliné mousseline 
cream
 
Carrément Chocolat
Biscuit moelleux, crème et mousse onctueuse au chocolat, croustillant chocolat
Chesnut shortbread biscuit, chesnut cream, passion jelly 
 
Tarte Infiniment Vanille
Pâte sablée, biscuit imbibé au jus de vanille, ganache au chocolat blanc à la vanille, crème 
de mascarpone à la vanille
Shortbread pastry, cake imbibed with vanilla, vanilla ganache and mascarpone cream with vanillas from Tahiti, 
Mexico and Madagascar

 
CAFÉ & MIGNARDISES 
 
 
 
 
 
 

 
 
Si vous présentez une intolérance ou allergie à certains produits, nous vous remercions de nous en faire part à la prise de 
commande. Liste des allergènes disponible sur demande. Nos viandes proviennent de l’Union Européenne. Prix en euros 
nets, taxes et service compris. La maison n’accepte pas les règlements par chèque.
 
Our products are made in an environment where allergens are present, resulting in a risk of cross contamination. For more 
information about specific allergen, please speak to a member of staff. Our meats come from the European Union. All prices 
include value added tax at the prevailing rate and service charge. The house does not accept payment by check

 


